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CZESCI | FUNKCIJE

Korpus

Slimak

>

Pierscien
dociskowy
\
Popychacz do ciasta /
narzedzie wielofunkcyjne
@ Nozyk strunowy @

T~

POLSKI

Przyrzad do czyszczenia

Tarcze formujace do makaronu

Spaghetti Fusilli
Bucatini Duze kolanka
Rigatoni Mate kolanka
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenistwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W [3:IF4d[ k43 Ly 0 '[o] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych
@ Srodkow ostroznosci: @

1. Czytac uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie z urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

2. W celu unikniecia porazenia pradem, nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych
ptynach.

3. Odtaczy¢ mikser stojacy od gniazda, gdy sa zaktadane lub zdejmowane jego
narzedzia, przed czyszczeniem oraz gdy nie jest uzywany.

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze
osoby nie posiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen,
o ile beda one nadzorowane lub zostanga poinstruowane, jak bezpiecznie korzystac z
tego urzadzenia, oraz rozumiejg zagrozenia z nim zwigzane. Nie zezwala¢ dzieciom na
zabawe urzadzeniem.

5. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewdd nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci..

6. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby, w tym réwniez
dzieci, o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych,
a takze osoby nie posiadajace wiedzy lub do$wiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, chyba, ze beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane odnosnie
sposobu bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

7. Dzieci nalezy nadzorowag, aby nie bawity sie urzadzeniem.

8. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci. Urzadzenie i sznur nalezy
trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

9. Nie dotyka¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu. Nie zbliza¢ palcéw do
podajnika ani otworu wylotowego.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

10. Zabrania sie uzywania jakichkolwiek urzadzen, w ktérych kabel lub wtyczka s
uszkodzone, jezeli nastapita awaria urzadzenia, badz jezeli zostato ono upuszczone
lub w jakikolwiek sposéb uszkodzone. Aby uzyska¢ informacje na temat kontroli,
naprawy lub regulacji urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z producentem, dzwoniac
pod numer telefonu dziatu obstugi klienta.

11. Nie wprowadza¢ ciasta do podajnika palcami. Do wprowadzania ciasta zawsze
uzywac narzedzia wielofunkcyjnego.

12. Uzycie czesci nieoryginalnych lub niezalecanych przez KitchenAid moze spowodowac
pozar, porazenie pragdem elektrycznym lub obrazenia.

13. Nie uzywac miksera stojacego i przystawek poza pomieszczeniami zamknietymi.

14. Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat poza krawedz blatu.

15. Zabrania sie pozostawiania dziatajgcego urzadzenia bez nadzoru.

16. Przed czyszczeniem i gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytaczy¢, odfaczy¢
od zasilania i zdja¢ z niego przystawke wyciskarki do makaronu. Przed wtozeniem lub
zdjeciem elementéw upewnic sig, ze urzadzenie jest wylgczone i silnik nie pracuje.

17. Nalezy réwniez zapoznac sie z waznymi srodkami ostroznosci podanymi w instrukgji
obstugi miksera stojacego.

18. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni wchodzacych w kontakt z zywnoscia
podano w sekgji ,Konserwacja i czyszczenie”.

19. Omawiane urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz w podobnych
zastosowaniach, takich jak:

- pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- budynki gospodarskie;

@ - przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania; @
- miejsca oferujace noclegi i wyzywienie.

NINIEJSZE INSTRUKCJE NALEZY
ZACHOWAC

Instrukcje sg réwniez dostepne w Internecie, na naszej stronie internetowej:
www.KitchenAid.eu

POLSKI
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA
UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie w
nadaje sie do recyklingu orpg oznaczony jest
odpowiednim symbolem &,

Poszczegdlne czesci opakowania

muszg zostac zutylizowane w sposob
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw.

Ztomowanie urzadzenia

- Zapewniajac wiasciwa utylizacje tego

DEKLARACJA ZGODNOSCI

urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

W celu uzyskania doktadniejszych informacji
na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Paristwowa Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.

Urzadzenie zostato zaprojektowane, skonstruowane i dostarczone zgodnie z wymogami
bezpieczenstwa okreslonymi w dyrektywach WE: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/WE

i 2011/65/UE (dyrektywa RoHS).

KORZYSTANIE Z PRODUKTU

WYBOR ODPOWIEDNIEJ TARCZY DO MAKARONU
TARCZA DO ZALECANA PREDKOSC | ZALECANA DEUGOSC
MAKARONU MIKSERA STOJACEGO | MAKARONU
SPAGHETTI 10 Okoto 24 cm
BUCATINI L 10 Okolo 24 cm
RIGATONI 6 Okoto 4 cm
FUSILLI :e 3 Okoto 4 cm
DUZE
KOLANKA 6 Do5cm
MALE >
KOLANKA ° Podem
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

PRZYGOTOWANIE WYCISKARKI DO MAKARONU DO PRACY

Odciagna¢ nozyk od podstawy
korpusu, tak aby mozliwe byto
wioZzenie do niej slimaka. Wtozy¢ slimak

1 do korpusu przystawki, strona ze
sprzegietkiem do dotu. Slimak powinien
catkowicie schowac sie wewnatrz
korpusu przystawki.

Umiesci¢ wybrang tarcze do makaronu
2 na gwintowanej krawedzi korpusu,

tak aby wypustka tarczy wsuneta sie

w podstawe slimaka.

Nakreci¢ pierscien dociskowy
3 na podstawe korpusu, az bedzie
doktadnie zamocowany.

MONTAZ WYCISKARKI DO MAKARONU

— ' s
@

1 Mikser stojacy wytaczyc¢ i wyjac wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka.

231

‘ ‘ W11499082A_15_PL.indd 231 @ 12/8/2020 1:09:25 PM‘ ‘



BT o [ T

KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Dla mikseréw stojacych z zaslepka gniazda przystawek na zawiasie:

2 podniesc¢ zaslepke.
Dla mikseréw stojacych z wyjmowana zaslepka gniazda przystawek: odkreci¢ srubke
mocujaca w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ zaslepke.

® ®

Wiozy¢ trzpien montazowy
przystawki do gniazda mocowania
przystawek i upewnic sie, ze pasuje
on do kwadratowego gniazda. Dokreci¢ $rube mocujaca, az przystawka

3 W razie potrzeby obraca¢ wyciskarke 4 bedzie stabilnie zamocowana
do makaronu wokét osi. Sworzen w gniezdzie przystawek miksera.
catkowicie wsunie sie w wyztobienie
gniazda, kiedy znajdzie sie
w prawidtowe]j pozycji.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU
WYRABIANIE MAKARONU

UWAGA: Podczas uzywania wyciskarki do makaronu zdja¢ krawat, szalik, apaszke, dtugi
naszyjnik lub tancuszek, luzng bransoletke, luzne czesci garderoby. Diugie wtosy nalezy spiac.

- AUWAGA

Y5

Niebezpiecznie wirujace ostrza.

Przygotowac ciasto makaronowe (wiecej . i
1 informacji w rozdziale ,Przepisy”). Zawsze uzywa¢ popychacza.
Uformowac z ciasta kulki wielkosci

orzechdw whoskich. Nie wktada¢ palcow w otwory.

Trzymac z dala od dzieci.
UWAGA: Wyciskarka do makaronu
przeznaczona jest jedynie do wyciskania
ciasta makaronowego. Aby unikna¢
uszkodzen, nie wyciskac innych
rodzajéw ciasta.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen moze skutkowac zranieniem
i odcieciem palcow.

O str 2 4 8 10

T

Wybrac¢ predkos¢ miksera stojacego,
2 korzystajac z tabeli Wybor odpowiedniej
tarczy do makaronu”.

POLSKI
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Powoli wprowadza¢ kulki ciasta wielkosci
orzechéw wioskich do podajnika.

Dzieki slimakowi ciasto powinno zaczac¢ Narzedzia wielofunkcyjnego uzyc¢

3 sie samoczynnie przesuwac wgtab 4 do popychania ciasta jedynie wtedy,
podajnika. Przed wprowadzeniem gdy ciasto utknie w podajniku i nie
kolejnej partii ciasta zaczeka¢, az slimak bedzie wprowadzane wgtab przystawki.
przetransportuje cafg poprzednia porcje
watab przystawki.

za pomoca nozyka strunowego.

5 Wiecej informacji na temat zalecanej
dtugosci poszczegolnych rodzajow
makaronu mozna znalez¢ w tabeli,Wybor
odpowiedniej tarczy do makaronu”.
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A UWAGA

Zagrozenie zatrucia
pokarmowego.

Nie przechowywac fatwopsujacych
sie produktow, takich jak jaja,
produkty mleczne i migso poza
lodowka dtuzej niz jedna godzine.

Moze to spowodowac zatrucie
pokarmowe lub niestrawnos¢.

DEMONTAZ WYCISKARKI DO MAKARONU

®

Powstate n|tk| makaronowe
porozdziela¢. Makaron mozna
gotowac zaraz po przygotowaniu.
Jesli ma by¢ suszony, nalezy utozyc¢
dtugie nitki na Suszarce do makaronu
KitchenAid (5KPDR) lub wysuszy¢
poprzez utozenie pojedynczej
warstwy na scierce lezgcej na

ptaskiej powierzchni.

§'
1 N

przewodu zasilajacego z gniazdka.

1 Mikser stojacy wytaczyc i wyjac wtyczke

POLSKI

2

Odfaczyc¢ wyciskarke do makaronu
od miksera stojacego.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

=

P

Odkrecic¢ pierscien dociskowy. Jesli
pierscienia dosickowego nie mozna

odkreci¢ recznie, nalezy obja¢ pierscien Uzywajac narzedzia wielofunkcyjnego,
3 kluczem narzedzia wielofunkcyjnego 4 wyciagnad $limak z korpusu wyciskarki
i obréci¢, tak jak pokazano na rysunku. do makaronu.

Po zdjeciu pierscienia dosickowego
wyjac tarcze do makaronu.

UWAGA: Po wyciggnieciu slimaka z korpusu
nalezy oczysci¢ go z zaschnietego ciasta.
Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale
~Mycie i konserwacja"

OPCJONALNIE: W razie potrzeby
zamontowac kolejna tarcze do makronu,
zgodnie z instrukcjami z rozdziatu
~Przygotowanie wyciskarki do makaronu
do pracy”.

UWAGA: Po wyciskaniu makaronu z dwoch
porcji ciasta pod rzad nalezy zaprzestac pracy
z mikserem stojacym na godzine.
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MYCIE | KONSERWACJA
CZYSZCZENIE WYCISKARKI DO MAKARONU

Przystawki przeznaczone sg jedynie do uzycia z ciastem makaronowym. Aby unikna¢ uszkodzen,
nie wprowadzac innych rodzajéw ciasta.

UWAGA: Do czyszczenia wyciskarki do makaronu nie uzywac metalowych przedmiotéw.
Korpusu, nozyka i tarcz do makaronu nie nalezy my¢ w zmywarce ani wstawia¢ do wody
i innych cieczy. Korpus, nozyk i tarcze do makaronu nalezy my¢ recznie.

i,

Zdemontowac wyciskarke do makaronu.
2 Stosowac sie do zalecen z rozdziatu

1 Mikser stojacy wytaczyc¢ i wyjac wtyczke
»Demontaz wyciskarki do makaronu”.

przewodu zasilajacego z gniazdka.

POLSKI

Korpus, nozyk i tarcze do makaronu
nalezy my¢ wyfacznie recznie. W tym
4 celu nalezy uzy¢ miekkiej, wilgotnej
Sciereczki. Osuszy¢ miekka Sciereczka.
Nie zanurza¢ w wodzie ani innych
cieczach. Nie my¢ w zmywarce.

Przy pomocy przyrzadu do czyszczenia
3 catkowicie usuna¢ zaschniete ciasto.
W razie potrzeby uzy¢ wykataczki.
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MYCIE | KONSERWACJA

Uzywajac miekkiej sciereczki, umyc¢

pierscien dociskowy, slimak i narzedzie
5 wielofunkcyjne recznie, w goracej

wodzie z mydtem lub w zmywarce

na goérnej potce.

PRZEPISY

PRZYRZADZANIE MAKARONU

A UWAGA

Zagrozenie zatrucia
pokarmowego.

Nie przechowywac fatwopsujacych
sie produktow, takich jak jaja,
produkty mleczne i migso poza
lodéwka dtuzej niz jedna godzine.

Moze to spowodowac zatrucie
pokarmowe lub niestrawnos¢.

238
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Do 5,7 L wrzgcej wody dodac 2 tyzeczki soli

i 15 ml (1 tyzke) oleju (opcjonalnie). Makaron
gotowac partiami do momentu, gdy bedzie
“al dente” (na zab). Podczas gotowania
makaron wyptywa na powierzchnie, dlatego
zaleca sie mieszanie w celu rbwnomiernego

ugotowania. Odcedzi¢ makaron w durszlaku.

Czas gotowania makaronu suszonego —
7 minut

Czas gotowania makaronu $wiezego —
2 do 5 minut, w zaleznosci od grubosci
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PRZEPISY
PROSTY MAKARON JAJECZNY

4 duze jaja Rozbi¢ jajka do szklanej miarki. Sprawdzi¢,
czy ilos¢ jajek rowna sie 200 ml. Jesli jajek jest
mniej, uzupetni¢ wodg — dodajac po 2 ml

15 ml (1 tyzka) wody (1 tyzeczke), az do osiagniecia 200 ml.

415 g przesianej maki uniwersalnej

1 tyzeczka soli Make i sél wsypac do dziezy miksera stojacego.
Zamontowac¢ mieszadto ptaskie. Ustawic
predkosc 2 i powoli dodawac jaja oraz 15 ml
(1 tyzke) wody. Miesza¢ przez 30 sekund.
Zatrzymac mikser stojacy, zdja¢ mieszadto
ptaskie i zamontowac hak. Ponownie wiaczy¢
mikser stojacy, ustawi¢ predkos¢ 2 i wyrabiac
przez 2 minuty.

Odstawic ciasto na 20 minut, najlepiej
do loddéwki.

Wyjac ciasto z dziezy i umiesci¢ na czystej
powierzchni.

Ciasto moze sprawia¢ wrazenie grudkowatego.
Ugniatac rekoma przez 30-60 sekund, az

ciasto zrobi sie gtadkie, elastyczne i mozna

je uformowac w kule.

Uformowac kulki wielkosci orzechéw wtoskich

@ i wycisnac z ciasta makaron pozadanego @
rodzaju. Rozdzieli¢ i wysuszy¢, stosujac sie
do powyzszej instrukcji przyrzadzania.

Z podanych sktadnikéw uzyskujemy:
Okoto 580 g ciasta

POLSKI
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

AUWAGA

4

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Podtaczac do gniazda z uziemieniem.
Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywac rozgaleziacza.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem
pradem.
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Jesli mikser stojacy zzamontowana wyciskarkq
do makaronu nie funkcjonuje prawidtowo lub
nie dziata, nalezy sprawdzi¢ ponizsze mozliwosci:

1.

Czy zastosowano odpowiednia predkos¢
tarcz do makaronu, zgodnie z tabelg ,Wybdr
odpowiedniej tarczy do makaronu”?

. Czy wyciskarka do makaronu zostata

zamontowana prawidtowo, zgodnie
z zaleceniami z rozdziatu ,Korzystanie
z wyciskarki do makaronu”?

. Czy zastosowano wskazéwki opisane

w rozdziale ,Korzystanie z wyciskarki
do makaronu”?

. Czy ciasto zostato przygotowane zgodnie

z przepisem?

Czy mikser stojacy jest podtaczony
do zasilania?

Czy bezpiecznik zabezpieczajacy obwod
elektryczny, do ktérego podtaczony jest
mikser stojacy, funkcjonuje prawidtowo?
Jesli w Panistwa domu jest tablica
bezpiecznikowa, upewnic sie, ze

obwdd elektryczny jest zamkniety.

. Wylaczy¢ mikser na 10-15 sekund, po czym

wiaczy¢ go ponownie. Jesli mikser stojacy
nadal nie dziata, pozostawi¢ go na 30 minut
w celu wystudzenia. Wtaczy¢ ponownie.

Jesli przyczyna problemu nie sa powyzsze
punkty, nalezy zapoznac sie z rozdziatem
,Warunki gwarancji KitchenAid (,Gwarancja”)".

Nie nalezy zwracac wyciskarki do makaronu
lub miksera stojacego do sklepu — sklep nie
Swiadczy ustug serwisowych.

12/8/2020 1:09:30 PM‘ ‘
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia (,Gwarant”)
zapewnia uzytkownikowi koncowemu, czyli klientowi, prawo do Gwarancji na ponizszych
warunkach.

Gwarancja jest stosowana dodatkowo i nie wyklucza, nie ogranicza i nie zawiesza ustawowych
praw gwarancyjnych uzytkownika koricowego wynikajacych z postanowien ustawowej
gwarangji dotyczacych defektéw sprzedawanego przedmiotu, ani nie wptywa na nie w zaden
sposob.

1) ZAKRES | WARUNKI GWARANCIJI

a) Gwarant obejmuje Gwarancjg produkty wymienione w Sekcji 1.b), ktére klient zakupit od
sprzedawcy badz firmy nalezacej do KitchenAid-Group i znajdujacej sie na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego, Motdawii, Czarnogory, Rosji, Szwajcarii lub Turcji.

b) Okres obowigzywania Gwarancji zalezy od zakupionego produktu i jest nastepujacy:
5KSMPEXTA Dwa lata pelnej gwarancji od daty zakupu.u.

c) Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu, tj. w dniu, w ktérym klient zakupit produkt u

sprzedawcy lub w firmie nalezacej do KitchenAid-Group.

d) Gwarancja dotyczy produktu pozbawionego wad ukrytych.

e) Gwarant swiadczy dla klienta ponizsze ustugi w ramach niniejszej Gwarancji, wedtug uznania
Gwaranta, w przypadku pojawienia sie wady w okresie obowigzywania Gwarancji:

- naprawe wadliwego produktu badz jego czesci; lub
- wymiane wadliwego produktu badz jego czesci. Jesli produkt nie jest juz dostepny, Gwarant ma @
obowigzek wymieni¢ produkt na model o takiej samej lub wyzszej wartosci.

f) W przypadku, gdy klient chce zgtosi¢ roszczenie w ramach Gwarancji, musi skontaktowac sie z
centrum obstugi KitchenAid w danym kraju wymienionym na stronie www.kitchenaid.pl
(numer telefonu: 22 812 56 64) lub bezposrednio z Gwarantem, piszac na adres KitchenAid
Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia.

POLSKI

g) Koszt naprawy, tacznie z wymienionymi czesciami, oraz koszty wysytki produktu
pozbawionego wad ukrytych lub jego czesci, ponosi Gwarant. Gwarant ponosi rowniez koszty
wysytki za zwrot wadliwego produktu lub czesci produktu, jezeli Gwarant lub centrum obstugi
KitchenAid w danym kraju zazgdat zwrotu wadliwego produktu lub czesci produktu, o ile nie
obejmuje to okolicznosci, w ktérych wade nalezy usung¢ w miejscu, w ktérym produkt znajdowat
sie w momencie jej ujawnienia.

h) Gwarant odpowiada na roszczenie klienta i wykonuje swoje zobowigzania nie p6zniej niz [...]
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2) OGRANICZENIA GWARANCIJI

a) Gwarancja ma zastosowanie wytacznie do produktéw wykorzystywanych do celéw
prywatnych, a nie do celéw zawodowych lub komercyjnych.

b) Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku normalnego zuzycia, nieprawidtowego

lub niewtasciwego uzytkowania produktu, nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uzywania
produktu przy nieprawidtowym napieciu elektrycznym, montazu i eksploatacji z naruszeniem
obowiazujacych przepiséw elektrycznych oraz uzywania sity (np. uderzenia).

¢) Gwarancja nie obowiazuje, jezeli produkt zostat zmodyfikowany lub przeksztatcony, np. z
produktéw 120V na produkty 220-240 V.

Po uptywie okresu Gwarancji lub w przypadku produktéw, ktére nie sa objete niniejsza
Gwarancjg, centra obstugi KitchenAid sg nadal dostepne dla klienta korncowego w celu
uzyskania informacji i odpowiedzi na pytania. Wiecej informacji mozna réwniez znalez¢ na
naszej stronie internetowej: www.kitchenaid.eu

REJESTRACJA PRODUKTU

Zarejestruj swoje nowe urzadzenie KitchenAid juz teraz na stronie:
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Wszelkie prawa zastrzezone.
KITCHENAID i konstrukcja miksera stojacego stanowig znaki towarowe w USA i na catym $wiecie.
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