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CZESCI | FUNKCIJE

12 /1 3
1 Szczotka do czyszczenia 8 Sitko z duzymi otworami (8 mm)
2 Zdejmowalna pokrywa 9 Sitko ze $rednimi otworami (4,5 mm)
3 Popychacz 10 Sitko z matymi otworami (3 mm)
4  Gléwny korpus 11 Sitko nadziewarki do kietbas
5  Slimak 12 Duzy lejek nadziewarki (19 mm)
6 Kotnierz 13 Maly lejek nadziewarki (9,5 mm)
7 Noz
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.
Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenistwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W [3:IF4d[ k43 Ly 0 '[o] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac
@ podstawowych srodkéw ostroznosci, w tym ponizszych zasad: @

1. Nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie z urzadzenia
moze spowodowac obrazenia ciata.

2. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen,
chyba ze beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat korzystania
z tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

. Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a
takze osoby nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, o ile bedg one nadzorowane lub zostana poinstruowane, jak bezpiecznie
korzystac z tego urzadzenia, oraz rozumieja zagrozenia z nim zwigzane. Nie
zezwalad dzieciom na zabawe urzadzeniem.

5. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewdd nalezy trzymaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

6. Przed czyszczeniem oraz gdy mikser stojacy nie jest uzywany, nalezy wyfgczyc
urzadzenie, odfaczy¢ od zasilania i zdja¢ z niego metalowa maszynke do miesa.
Przed wtozeniem lub zdjeciem elementéw upewnic sie, ze urzadzenie jest
wyfaczone i silnik nie pracuje.

7. Przed uzyciem pojemnika nalezy sprawdzi¢, czy nie znajduja sie w nim ciata obce.

8. Nie dotykac elementéw urzadzenia bedacych w ruchu. Nie zbliza¢ palcéw do
otworu wylotowego.

9. Zabrania sie pozostawiania dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

w
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

10. Nie nalezy uzywac nieoryginalnych czesci, gdyz moze to powodowac obrazenia,
porazenie pradem lub wywotaé pozar.

11. Nigdy nie nalezy wktada¢ jedzenia reka. Nalezy zawsze uzywac do tego
popychacza.

12. Noze sg bardzo ostre. Obchodzic sie ostroznie.

13. Podczas pracy urzadzenia nie nalezy palcami zgarnia¢ zywnos¢ z tarczy wylotowej.
Moze to doprowadzi¢ do obrazen ciata w postaci przeciecia skory.

14. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni wchodzacych w kontakt z zywnosciag
podano w sekgcji,Konserwacja i czyszczenie”.

15. Nalezy réwniez zapoznac sie z waznymi srodkami ostroznosci podanymi w
przewodniku obstugi i pielegnacji miksera stojacego.

16. Omawiane urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz w podobnych
zastosowaniach, takich jak:
- pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- budynki gospodarskie;
- przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania;
- miejsca oferujgce noclegi i wyzywienie.

NINIEJSZE INSTRUKCJE NALEZY
ZACHOWAC

@® ROZPOCZECIE PRACY @®

MIELENIE - WSKAZOWKI

UWAGA: Zadna z czesci i akcesoriow metalowej maszynki do miesa KitchenAid (model 5KSMMGA) %
nie jest kompatybilna z czesciami i akcesoriami maszynki do miesa KitchenAid (modele 5FGA, 55SA, al
5FT, 5FVSP, 5FVSFGA, 5KSMFPPA, 5KSMGSSA) i odwrotnie. a
. , L . Z tymi . 34
Uzywac tych czesci P Zalecane zastosowania Predkos¢
czesciami
Sitko z matymi otworami NG Gotowane migso na pasty, twardy ser
6z 4

(3mm) (np. parmezan), butka tarta
Sitko ze srednimi NG Surowe lub gotowane mieso, mieso do

. [e74 X 4
otworami (4,5 mm) kietbas
Sitko z duzymi otworami NGz Surowe mieso na hamburgery i chili, 2
(8 mm) warzywa na salsy i sosy

. . . Sitko
Maly lejek nadziewarki nadziewarki do Kietbaski sniadaniowe, mate kietbaski 4
(9,5 mm) -
kietbas
. . . Sitko

Duzy lejek nadziewarki nadziewarki do Bratwurst, duze kietbasy 4
(19 mm) kietbas
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MONTAZ PRODUKTU

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy i akcesoria (patrz cze$¢,,Konserwacja i

czyszczenie”).

MONTAZ MASZYNKI DO MIESA

1

Strona tnaca 4 i

Umiescic slimacznice w gtéwnym korpusie.
Nastepnie umiesci¢ n6z na konicu slimacznicy.
N6z powinien by¢ catkowicie miescic sie w
obudowie. Jedli tak nie jest, nalezy go wyja¢,
odwrdcic i umiesci¢ ponownie.

Zatozy¢ zadane sitko na néz, dopasowujac
wyztobienie sitka do wypustki w dolnej czesci
gtéwnego korpusu.

Umiescic¢ kotnierz na gtéwnym korpusie maszynki,
przekrecajac go recznie w kierunku zgodnym z
ruchem wskazdwek zegara, az zostanie dobrze
zamocowany, ale nie nadmiernie dokrecony.

MONTAZ NADZIEWARKI

=Czp

Umiescic slimak w gtéwnym korpusie.
Nastepnie wtozy¢ nadziewarke do kietbas na
koncdéwke slimaka, dopasowujac wyztobienie
sitka do wypustki w dolnej czesci gtéwnego
korpusu.

Wiozy¢ wybrany lejek nadziewarki (maty lub
duzy) przez pierscier. Nastepnie umiesci¢
kotnierz i zespét lejka na gtéwnym korpusie,
przekrecajac pierscien recznie, az zostanie dobrze
zamocowany, ale nie nadmiernie dokrecony.
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MONTAZ PRODUKTU
MONTAZ MASZYNKI DO MIESA DO MIKSERA STOJACEGO

bﬁ H

Vi,

Wylaczy¢ mikser stojacy i wyjac jego wtyczke

2 gniazda. Zdjac zaslepke z gniazda przystawek.

Dokreci¢ $rube mocujaca gniazda przystawek
miksera, az przystawka bedzie dokfadnie
zamocowana do miksera.

Wiozy¢ koncéwke przystawki do gniazda
mocowania przystawek w mikserze.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU
UZYTKOWANIE WRAZ Z MASZYNKA DO MIESA

A UWAGA

Niebezpiecznie wirujace ostrza.

Zawsze uzywac popychacza.
Nie wktada¢ palcéw w otwory.
Trzymac z dala od dzieci.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecern moze skutkowac zranieniem i
odcieciem palcow.

"Lt

@ Pokroi¢ produkty w cienkie paski lub kawatki, .UStadW'c nr)lkse;lstlqu;y na pc)jre.dklz)sc N @
ktére zmieszcza sie do podajnika I podawac produkty do podajnika za pomocq
' popychacza.

ZA POMOCA NASADKI DO NADZIEWARKI DO KIELBAS

1] H
\ 4

Al —

Przed dodaniem lejka nadziewarki do kietbas
nalezy wtozy¢ mieso do przystawki metalowej Nattusci¢ lejek nadziewarki i nasung¢ ostonke
maszynki do miesa. Pozwoli to usunac na lejek, pozostawiajac na koricu okoto 10 cm.
pecherze powietrza.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU
4]

Ustawi¢ mikser stojacy na predkos¢ 4 i

wolno podawac mieszanke miesna za Nadziewac mieso do momentu az okoto
pomoca maszynki. Podczas nadziewania 10-15 cm ostonki pozostanie nienapetnione.
przytrzymywac¢ mocno ostonke. Jesli w trakcie Wytaczy¢ mikser stojacy i zawigzac pozostaty
nadziewania powstanie babel powietrza, koncéwke ostonki lub zastosowac sznurek.

nalezy go przebi¢ wykataczka lub szpikulcem.

UWAGA: w przypadku kietbasek podzielonych na peta (np. bratwurst) skreci¢ koncéwki ostonki
w przeciwnych kierunkach na zadanej dtugosci kietbaski.

KONSERWACJA 1 CZYSZCZENIE
1]

\%
—
«@ED
m-“

Czesci, ktére mozna my¢ w zmywarce,
umieszczajac na gérnej potce: sitko nadziewarki
do kietbas, lejki nadziewarki do kietbas, szczotka
do czyszczenia i popychacz do zywnosci.

- .-

Za pomoca szczotki do czyszczenia wyczysci¢
korpus gtéwny i inne akcesoria, w tym tarcze
mielace.

Nastepujace elementy nalezy my¢ wytacznie

w cieptej wodzie z fagodnym detergentem, a
nastepnie doktadnie osuszy¢: gtéwny korpus,
slimacznica, kotnierz, tacka, sitka i n6z.
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia (,Gwarant”)
zapewnia uzytkownikowi koncowemu, czyli klientowi, prawo do Gwarancji na ponizszych
warunkach.

Gwarancja jest stosowana dodatkowo i nie wyklucza, nie ogranicza i nie zawiesza ustawowych
praw gwarancyjnych uzytkownika koricowego wynikajacych z postanowien ustawowej
gwarangji dotyczacych defektéw sprzedawanego przedmiotu, ani nie wptywa na nie w zaden
sposob.

1) ZAKRES | WARUNKI GWARANCJI
a) Gwarant obejmuje Gwarancjg produkty wymienione w Sekcji 1.b), ktére klient zakupit od

sprzedawcy badz firmy nalezacej do KitchenAid-Group i znajdujacej sie na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego, Motdawii, Czarnogory, Rosji, Szwajcarii lub Turcji.

b) Okres obowigzywania Gwarancji zalezy od zakupionego produktu i jest nastepujacy:

5KSMMGA Dwa lata pelnej gwarancja od daty zakupu.

¢) Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu, tj. w dniu, w ktérym klient zakupit produkt u
sprzedawcy lub w firmie nalezacej do KitchenAid-Group.

d) Gwarancja dotyczy produktu pozbawionego wad ukrytych.

e) Gwarant swiadczy dla klienta ponizsze ustugi w ramach niniejszej Gwarancji, wedtug uznania
Gwaranta, w przypadku pojawienia sie wady w okresie obowigzywania Gwarancji:

- naprawe wadliwego produktu badz jego czesci; lub

- wymiane wadliwego produktu badz jego czesci. Jesli produkt nie jest juz dostepny, Gwarant ma
obowiazek wymieni¢ produkt na model o takiej samej lub wyzszej wartosci.

f) W przypadku, gdy klient chce zgtosi¢ roszczenie w ramach Gwarancji, musi skontaktowac sie z
centrum obstugi KitchenAid w danym kraju wymienionym na stronie www.kitchenaid.pl
(numer telefonu: 22 812 56 64) lub bezposrednio z Gwarantem, piszac na adres KitchenAid
Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia.

g) Koszt naprawy, tacznie z wymienionymi czesciami, oraz koszty wysytki produktu
pozbawionego wad ukrytych lub jego czesci, ponosi Gwarant. Gwarant ponosi rowniez koszty
wysytki za zwrot wadliwego produktu lub czesci produktu, jezeli Gwarant lub centrum obstugi
KitchenAid w danym kraju zazgdat zwrotu wadliwego produktu lub czesci produktu, o ile nie
obejmuje to okolicznosci, w ktérych wade nalezy usung¢ w miejscu, w ktérym produkt znajdowat
sie w momencie jej ujawnienia.

h) Gwarant odpowiada na roszczenie klienta i wykonuje swoje zobowigzania nie p6zniej niz [...]
2) OGRANICZENIA GWARANCIJI

a) Gwarancja ma zastosowanie wytacznie do produktéw wykorzystywanych do celéw
prywatnych, a nie do celéw zawodowych lub komercyjnych.

b) Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku normalnego zuzycia, nieprawidtowego

lub niewtasciwego uzytkowania produktu, nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uzywania
produktu przy nieprawidtowym napieciu elektrycznym, montazu i eksploatacji z naruszeniem
obowiazujacych przepiséw elektrycznych oraz uzywania sity (np. uderzenia).
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

¢) Gwarancja nie obowiazuje, jezeli produkt zostat zmodyfikowany lub przeksztatcony, np. z
produktéw 120V na produkty 220-240 V.

Po uptywie okresu Gwarancji lub w przypadku produktéw, ktére nie sa objete niniejsza
Gwarancjg, centra obstugi KitchenAid sg nadal dostepne dla klienta korncowego w celu
uzyskania informacji i odpowiedzi na pytania. Wiecej informacji mozna réwniez znalez¢ na
naszej stronie internetowej: www.kitchenaid.eu

REJESTRACJA PRODUKTU

Zarejestruj swoje nowe urzadzenie KitchenAid juz teraz na stronie:
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Wszelkie prawa zastrzezone. KITCHENAID oraz konstrukcja miksera stojacego sa znakami
towarowymi w Stanach Zjednoczonych i innych krajach.
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