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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA RECZNEGO

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO” i "UWAGA”".
Te stowa oznaczajq, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W [3:]FAd | IF 40" /[0] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzyg, jesli zalecenia instrukgcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:

1. Czytac uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe
korzystanie z urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciafa.

2. W celu unikniecia porazenia, nie zanurzac urzadzenia,
przewodu zasilajgcego ani wtyczki elektrycznej w wodzie
i innych ptynach.

3. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
badz umystowej lub nieposiadajace doswiadczenia
i wiedzy, jesli nie znajduja sie pod nadzorem lub nie
zostaty pouczone w zakresie uzytkowania urzadzenia
w bezpieczny sposéb i nie rozumiejg powigzanych
zagrozen.

4. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci.
Urzadzenia i przewdd powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci. Dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia ani
wykonywa¢ czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.
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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA RECZNEGO

5. Wyja¢ z gniazda przewdd zasilajacy urzadzenie, gdy: sg
zaktadane lub zdejmowane jego narzedzia, przystawki
i akcesoria, przed jego czyszczeniem oraz gdy nie jest
ono uzywane.

. Nie dotykac elementoéw urzadzenia bedacych w ruchu.

. Nie uzywac urzadzen elektrycznych z uszkodzonymi

przewodami lub wtyczkami, po stwierdzeniu awarii,
upadku lub jakiegokolwiek innego uszkodzenia. Takie
urzadzenie powinno by¢ oddane do autoryzowanego
serwisu w celu sprawdzenia i ewentualnej naprawy.

8. Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub
niezalecanych przez producenta, moze spowodowac
awarie, pozar, porazenie lub zranienie.

9. Przed wiaczeniem urzadzenia upewnic sie, ze adapter
rozdrabniacza* jest prawidtowo zamocowany.

10. Nie uzywac urzadzenia na dworze, poza budynkiem.

11. Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat
poza krawedz blatu.

12. Nie dopuszczac do sytuacji, kiedy przewdd zasilajagcy ma
kontakt z gorgcymi powierzchniami takimi jak kuchenka.

13. Aby zmniejszy¢ ryzyko rozlania ptynéw, zwtaszcza
goracych ptynow, zawsze uzywac wysokiego naczynia lub
jednorazowo blendowa¢ mniejsze ilosci produktow.

14. Aby ograniczyc ryzyko powaznych obrazen oraz
uszkodzenia blendera recznego, podczas obrébki
zywnosci trzymac rece i narzedzia z dala od ruchomych
ostrzy. Szpatutka moze by¢ uzyta tylko wtedy, gdy blender
reczny nie pracuje.

15. Ostrze jest ostre. Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas korzystania z ostrych ostrzy, oprdzniania
misy i podczas czyszczenia.

16. Nalezy zachowac szczegdblng ostrozno$¢ podczas
blendowania goracych ptynéw, poniewaz moze to
prowadzi¢ do rozchlapywania.

~N O
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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA RECZNEGO

17. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i w tym podobnych miejscach, np.:
-w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw
sklepow, biur i innych miejsc pracy,

-w gospodarstwach,

-w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania

(przez klientow),

-w zajazdach (typu,bed and breakfast”).

PROSIMY ZACHOWACTE INSTRUKCJE

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego.

Wymagania elektryczne
Napiecie: 220-240 V
Czestotliwo$¢: 50-60 Hz

Moc: 180 W

UWAGA: W razie trudnosci z podtgczeniem,
nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym
elektrykiem. Nie nalezy w zadnym wypadku
samodzielnie zmieniac¢ wtyczki.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie

w 100% nadaje sie dorecyklinguoraz A
oznaczony jest odpowiednim symbolem &3,
Poszczegdlne czesci opakowania

muszg zostac zutylizowane w sposéb
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpadow.

Zlomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie
z Europejska Dyrektywa 2012/19/EU

w sprawie utylizacji odpadoéw sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

- Zapewniajac wihasciwg utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
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poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

-Ten symbol == umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
Ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane

do odpowiedniego punktu zbiérki

i przetwarzania surowcéw wtérnych lub

do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

W celu uzyskania dokfadniejszych informacji
na ten temat oraz o odzyskiwaniu surowcow
wtoérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Panstwowa Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.



CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA

CZQ§Ci sktadowe Przycisk kontroli predkosci

Wiacznik
One-Touch Ostrza

Korpus
silnika

Przewdd zasilajacy
o dlugosci 1,5m

Ramie blendera ze stali
nierdzewnej 20 cm*—]

* Pokazane z
zamontowanym ostrzem
m w ksztalcie litery ,S”

Ramie blendera
33cm

Ostona chroniaca Ostona na ostrza
naczynia

Organizer do przechowywania koncowek*

Rozdrabniacz*

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571



CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA

Charakterystyka blendera recznego

Kontrola predkosci

Zmienna predkos¢ zapewnia lepsza kontrole
przetwarzania réznego rodzaju produktéw
spozywczych, napojoéw oraz zup.
Wiacznik One-Touch

Wiacz blender poprzez nacisniecie

i przytrzymanie przycisku POWER podczas
blendowania. Aby zatrzymac ten proces,
zwolnij przycisk.

Korpus silnika

Pewne trzymanie blendera zapewnia
specjalnie zaprojektowany, wygodny oraz
antyposlizgowy uchwyt.

Potezny silnik pradu statego

(nie pokazano)

Zapewnia potezna site blendowania przy
cichej pracy oraz dtugiej zywotnosci.
Przewdd zasilajacy o dtugosci 1,5 m
Wystarczajaco dtugi, aby swobodnie
operowac blenderem np. nad ptyta
kuchenng lub innym obszarem roboczym.
Przewdd zasilajacy ma okragty przekrdj,
co ufatwia jego czyszczenie. Dla
wygodnego przechowywania przewéd
wyposazony jest w silikonowy pasek.

Ramie blendera ze stali nierdzewnej
z mocowaniem Twist-Lock

Montaz ramienia blendera do korpusu
silnika jest dziecinne proste. Po prostu
przystaw je do dolnej czesci korpusu

i przekre¢, by ramie zablokowato sie
na whasciwym miejscu.
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Rézga
Narzedzie przeznaczone do ubijania piany
z biatek oraz smietany kremowki.

Rozdrabniacz*

Idealny do rozdrabniania ziét, orzechéw

i warzyw. Przystawka zawiera miske,

ostrze oraz adapter montazowy.

Miske rozdrabniacza wyposazono

w antyposlizgowa podstawe zapobiegajaca
przemieszczaniu sie podczas pracy.

Kielich do blendowania

Niezawierajacy BPA (bisfenol A) kielich

o pojemnosci 1 L zwygodnym uchwytem
oraz pokrywg zapobiegajaca rozchlapywaniu.
Ostrza

Dzieki trzem wymiennym ostrzom masz
pewnos¢, ze posiadasz odpowiednie
urzadzenie do kazdego rodzaju zadania.
Blender reczny gwarantuje wykonanie
niemalze kazdej pracy, poczawszy od
kruszenia lodu poprzez siekanie produktow
az po spienianie mleka.

Ostona chronigca naczynia

Zatrzasnij ostone na wymiennych ostrzach,
aby chroni¢ swoje naczynia przed
zarysowaniem podczas pracy blendera.

Ostona na ostrza

Zatrzasnij ostone na wymiennych ostrzach,
aby chronic je przed uszkodzeniem, gdy nie
s uzywane.

Organizer do przechowywania
koncéwek*

Specjalnie wystylizowane, wytrzymate

i kompaktowe pudetko, pozwala na ochrone
akcesoriéw i utrzymanie ich w porzadku.

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571



CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA

Przewodnik po przystawkach

Przystawka Zastosowanie

N6z w ksztalcie litery ,,S” Blendowanie, kruszenie, przygotowanie
puree

Koktajle owocowe, koktajle mleczne,
gotowane warzywa, zupy, sosy, l6d,
jedzenie dla dzieci, lukier, kruszony 16d

Rozdrabnianie, mielenie
Gotowane mieso, sosy na bazie mies,
uptynnione owoce, mieso mielone

Spienianie, mieszanie

Mleko (do Cafe Latte, Cappuccino...),
ciasto biszkoptowe, ciasto na nalesniki,
ciasto na muffiny

Ubijanie, uzyskiwanie emulsji,
napowietrzanie

Biatka jajek, bita Smietana, majonez, sos
vinegret, musy, sos holenderski, puddingi

Siekanie

Warzywa, parmezan, orzechy ziemne,
salsa, jaja gotowane na twardo, butka
tarta, ziota, wedliny, sosy na bazie mies,
uptynnione owoce, mieso mielone

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Montaz blendera recznego

Przed pierwszym uzyciem blendera
recznego KitchenAid, wytrze¢ korpus
silnika oraz adaptery montazowe czysta,
wilgotng szmatka w celu usuniecia
wszelkich zabrudzen i kurzu. Mozna
zastosowac fagodne Srodki czyszczace.

UWAGA: Nie zanurzac korpusu silnika
i adapteréw montazowych w wodzie.

Wytrze¢ do sucha miekka szmatka. Umy¢
wszystkie akcesoria recznie lub na najwyzszej
potce zmywarki. Dokfadnie wysuszyc¢.

UWAGA: Przed montazem i demontazem
akcesoriow upewnij sie, ze wtyczka
przewodu zasilajacego nie jest
podigczona do kontaktu.

Ramie blendujace

Adapter montazowy ﬁ
rozdrabniacza* »‘C;.i
Adapter montazowy -
trzepaczki )
S

Wiecej informacji na temat montazu
i demontazu adaptera montazowego
rozdrabniacza znajdziesz w rozdziale

+Uzytkowanie rozdrabniacza*". Ostona chroniaca naczynia

Latwo zatrzaskujaca sie na ostrzach ostona
Ostona na ostrza zapewniajaca ochrone zaréwno blendera
tatwo zatrzaskujgca sie na ostrzach ostona recznego jak i naczyn, w ktérych jest uzywany.
zapewnia ochrone nozy, gdy blender
reczny nie jest uzywany.

UWAGA: Upewnij sie, ze ostona nozy
zainstalowana jest prawidtowo. Pazurki
mocujace ostony powinny znalez¢ sie

w specjalnych otworach w obudowie nozy.

UWAGA: Upewnij sie, ze ostona nozy
zainstalowana jest prawidtowo. Pazurki
mocujace ostony powinny znalez¢ sie

w specjalnych otworach w obudowie nozy.

208 * Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571



UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Uzytkowanie ramienia blendera

Uzyj ramienia blendera do robienia koktajli Umiesci¢ blender reczny zzamontowanym
mlecznych i owocowych, zup-kreméw, puree z ramieniem w kielichu do blendowania
gotowanych warzyw, lukru oraz jedzenia dla dzieci. zawierajacym sktadniki przeznaczone do

obrobki. Dla uzyskania wiekszej stabilnosci
oraz unikniecia rozchlapywania produktéw,
druga reke potozy¢ na pokrywie kielicha.
Nalezy pamieta¢, ze przed wyjeciem blendera
z kielicha, w celu unikniecia rozchlapywania,
lﬁ nalezy najpierw wytaczy¢ urzadzenie.

’Y N
»&i Blendowanie ‘

I. Umiescic¢ ramie blendera w obudowie
noza (patrz,Przewodnik po przystawkach”)
i przekreci¢ zdecydowanym ruchem do
momentu zatrzasnigcia na wtasciwym miejscu.

~._ 7
~_._ S
S g NS/
2. Umiesci¢ ramie blendera w korpusie silnika Wprowadzi¢ ramie z obudowa ostrza na dno
i przekreci¢ zdecydowanym ruchem do kielicha do blendowania. Po chwili, trzymajac
momentu zatrza$niecia na wtasciwym miejscu. blender pod katem, powoli wycigga¢ opierajac

ponownie umiesci¢ ramie z obudowa ostrza na
dnie kielicha i powtoérzy¢ caty proces, az sktadniki
uzyskaja pozadana konsystencje.

ostone nozy o wewnetrzne $cianki kielicha.
W momencie podnoszenia blendera, skfadniki
‘ ‘ znajdujace sie na dnie kielicha réwniez zaczng
‘ przemieszczac sie ku gérze. W momencie, kiedy
produkty przestang przemieszczac sie do gory,
-

Przemieszczanie
3. Podtaczy¢ kabel zasilajacy do gniazdka. blendera w gore
4. Wcisnac przycisk,Speed 1" Przekrecajac iw dot
przycisk kontroli predkosci na gérze
urzadzenia, wybrac predkos¢ blendowania.
5. Zanurzy¢ rézge w miksowanych produktach.

Z pomoca lekkich, kolistych ruchow

UWAGA: Rozga nie powinna by¢ zanurzona nadgarstka, unies¢ blander reczny i pozwoli¢
w cieczy na catg dtugos¢. Nie zanurzac mu ponownie zanurzy¢ sie w skfadnikach.
ramienia powyzej linii faczenia z korpusem Ruch nadgarstka oraz ciezar blendera
silnika. Nie zanurzac korpusu silnika w cieczy wykonaja praktycznie cala prace za Ciebie.
lub innych substancjach.
- ‘_/b
6. Aby wiaczy¢ blender, wcisnaé przycisk,,POWER'". -

7. Po zakonczeniu blendowania zwolni¢
przycisk,,POWER’, a nastepnie wyjac¢ blender

z otrzymanej mikstury. Ruch skretny

8. Po zakonczeniu pracy niezwtocznie odtaczy¢
blender od zasilania w celu bezpiecznego
demontazu przystawki.
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Uzytkowanie réozgi

Uzyj tego narzedzia, aby ubi¢ Smietanke, 5. Zanurzy¢ rézge w miksowanych
biatka jajek, wymieszac desery instant, produktach.
sosy vinegret, musy oraz zrobi¢ majonez. R6zga ze stali nierdzewnej moze

uszkodzi¢ lub zarysowac powierzchnie
pokryte stabo przywierajaca powtoka.

UWAGA: Rézga nie powinna by¢
zanurzona w cieczy na cata dtugosc.
Nie zanurzac rézgi powyzej linii
faczenia z korpusem silnika. Nie
zanurzac korpusu silnika w cieczy
lub innych substancjach.

Nie uzywac trzepaczki w naczyniach
pokrytych stabo przywierajaca powtoka.

6. Aby wiaczy¢ blender, wcisnac przycisk
~POWER".

7. Po zakonczeniu ubijania zwolni¢
przycisk,,POWER" a nastepnie wyjac
rézge z otrzymanej mikstury.

8. Po zakonczeniu pracy niezwtocznie
odtaczyc blender od zasilania w celu
bezpiecznego demontazu rézgi.

I. Umiescic ré6zge w adapterze montazowym.
2. Umiesci¢ adapter montazowy
rézgi w korpusie silnika i przekrecic¢
zdecydowanym ruchem do momentu
zatrzasniecia na wtasciwym miejscu.
Adapter automatycznie dostosowuje
rézge do wtasciwego zakresu predkosci
odpowiedniego dla ubijania.
. Podtaczyc kabel zasilajacy do gniazdka.
4. Wcisnac przycisk,Speed 1" Przekrecajac
przycisk kontroli predkosci na gérze
urzadzenia wybrac predkos¢ blendowania.

w
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Uzytkowanie rozdrabniacza*

A UWAGA 4. Dopasowac miske rozdrabniacza
do korpusu silnika i docisnac.
5. Podczas rozdrabniania jedna reka

Niebezpieczenstwo skaleczenia przytrzymac korpus silnika, druga -
rozdrabniacz.

Zachowac ostroznos¢ przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Uzyj przystawki rozdrabniajacej, aby

posieka¢ mate ilosci produktéw takich

jak gotowane mieso, ser, warzywa, ziota,

krakersy, chleb oraz orzechy.

I. Umiesci¢ néz rozdrabniacza w misce
rozdrabniacza.

2. W misce umiesci¢ mate kawatki
produktéw przygotowanych do obrébki.

3. Umies¢ adapter montazowy
rozdrabniacza ma misce rozdrabniacza.

UWAGA: Aby zamontowac adapter
montazowy do miski rozdrabniacza,
nalezy umiesci¢ do w pozycji pionowe;j
i docisng¢. Nie obraca¢ adapterem.

Korpus
silnika

6. Aby wtaczy¢ blender, wcisnac przycisk
,POWER’". Aby uzyskac lepsze rezultaty,
rozdrabnia¢ produkty w trybie
pulsacyjnym poprzez naciskanie
i zwalnianie przycisku,POWER’,
az do momentu uzyskania pozadane;j
konsystencji sktadnikow.

7. Po zakonczeniu rozdrabniania zwolnic¢

= przycisk,,POWER".

). 4 8. Odtaczyc korpus silnika od adaptera

rozdrabniacza.

UWAGA: Aby odtaczyc¢ adapter
— rozdrabniacza od miski rozdrabniacza,
= zdecydowanym ruchem podnies¢ adapter

Miska ; ; : ,
rozdrabniacza pionowo w gore. Nie obracac adapterem.

Adapter
montazowy
rozdrabniacza

N6z
rozdrabniacza

9. Po zakonczeniu pracy niezwtocznie
odfaczy¢ blender od zasilania w celu
bezpiecznego demontazu przystawki.

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571



UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

Rodzaj s . . .

produktu llos¢ Przygotowanie Predkos¢ | Czas

Mieso 2009 pokroi¢ na 5 15s
2 centymetrowe kawatki

Migdaty/orzechy 2009 cate orzechy 3 25s

Czosnek 10-12 zabkdéw | cate zabki 3 155

Cebula 1009 pokroi¢ na ¢wiartki 3 15s

Ser 1009 pokroi¢ na 5 30s
1 centymetrowe kawatki

Jaja gotowane 2 cate jaja 4 3 x,PULSE”

na twardo

Marchew 2009 Srednig marchewke 3 15s
pokroi¢ na ¢wiartki

Ziofa 509 usungac¢ gatazki 4 155

* Podane predkosci i czas sa przyblizone.
Rzeczywiste uzytkowanie moze rézni¢ sie od podanego wyzej w zaleznosci od jakosci produktéw

i pozadanej wielkosci rozdrobnienia.

Wskazowki dla uzytkownika

« Dla fatwiejszego blendowania i rozdrabniania,
pokroi¢ produkty state na mniejsze kawatki.

+ Blender reczny wyposazony jest
w zabezpieczenie chronigce przed
przegrzewaniem urzadzenia. W przypadku,
gdy blender nagle zatrzyma sie podczas
pracy, odfaczy¢ go od zasilania i odczekac
10 minut, aby urzagdzenie automatycznie sie
zresetowato.

+ Aby unikna¢ rozchlapywania produktow,
umiesci¢ narzedzie blendera w mieszaninie
przed jego wigczeniem oraz zwolni¢ przycisk
,POWER" przed wyjeciem narzedzia z
mieszaniny.

« Blendujac produkty w garnku upewnic sie,
ze nie znajduje sie on na goracej powierzchni
grzejnej.

« Dla dokfadniejszego blendowania, trzymac
urzadzenie pod katem i delikatnie poruszac
nim w gére i w dét pojemnika, w ktérym
odbywa sie caty proces.

+ Aby unikna¢ wylewania sie sktadnikéw,
pozostawi¢ w pojemniku/kielichu dodatkowe
miejsce. W trakcie procesu blendowania
produkty w pojemniku zwieksza chwilowo
swoja objetosc.
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Upewnic sie, ze dtugi przewdd zasilajacy
blendera nie znajduje sie nad goracym
elementem grzejnym.

Nie pozostawia¢ blendera w naczyniach
znajdujacych sie na goracych powierzchniach
grzejnych.

Przed blendowaniem usuna¢ twarde
elementy produktéw takie jak pestki owocow
czy kosci.

Nie uzywac blendera recznego do
przetwarzania ziaren kawy ani twardych
przypraw takich jak gatka muszkatotowa.
Przetwarzanie tych produktéw moze
uszkodzi¢ ostrza blendera.

Nie uzywac kielicha i miski rozdrabniacza* w
kuchence mikrofalowe;j.

Trzepaczka ze stali nierdzewnej moze
uszkodzi¢ lub zarysowac powierzchnie
pokryte stabo przywierajaca powtoka. Nie
uzywac trzepaczki w naczyniach pokrytych
stabo przywierajacg powtoka.

Aby unikna¢ rozchlapywania produktéw,
uzywac trzepaczki w wysokich naczyniach.

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571



MYCIE | KONSERWACJA

I. Przed myciem odtaczy¢ blender Narzedzia, akcesoria oraz
odzasilania. _ przystawki do blendera

2. Zdemontowac adaptery, narzedzia
i przystawki (patrz,,Uzytkowanie recznego
blendera recznego”). Ramie blendera, kielich z pokrywa,

3. Korpus urzadzenie, rozdrabniacz* rézga, miska rozdrabniacza*, noze oraz
oraz rézge wytrze¢ wilgotng obydwie ostony my¢ recznie w goracej
$ciereczka. Mozna zastosowac tagodne wodzie z detergentem lub na najwyzszej
srodki czyszczace. potce zmywarki. Osuszy¢ miekka

sucha sciereczka.
UWAGA: Nie zanurzac korpusu silnika
i adapteréw w wodzie.
UWAGA: Adapter rézgi oraz adapter
4. Przetrze¢ przewdd zasilajacy miekka rozdrabniacza* nie mogg by¢ myte

szmatka z detergentem, a nastepnie w zmywarce.

wytrze¢ do czysta druga - wilgotna.

Wytrzec¢ do sucha.

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja na Blender Reczny KitchenAid do uzytku domowego

.. | Gwarancja KitchenAid Gwarancja KitchenAid
Okres gwarancji: obejmuje: nie obejmuje:
Europa, Bliski Czesci zamienne i koszty A. Napraw wyniklych z uzycia
Wschéd, Afryka: | pracy konieczne do blendera innego niz do
usuniecia defektow przygotowywania zywnosci
Dla modelu fabrycznych lub w gospodarstwie domowym.
5KHB2571, materiatlowych. Serwis B. Uszkodzen powstatych na
SKHB2531: musi by¢ wykonany przez skutek wypadku, modyfikacji,
Dwa lata petnej Autoryzowane Centrum nieprawidtowego uzycia,
gwarancji od Serwisowe KitchenAid. uzycia niezgodnego
da_ty zakuPu z przeznaczeniem albo
W|doczngj na instalacji/uzytkowania
paragonie. niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE
IWTORNE.

Serwis

W Polsce serwis Swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid
Serwis VIVAMIX

ul. Mréwcza 208

04-697 Warszawa

tel. 2281290 50, 534 772 772
serwis@vivamix.pl

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www.kitchenaid.pl

©2017 Wszelkie prawa zastrzezone.
Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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