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CZESCI | FUNKCIJE

< E Z “>__— Pokrywa zaparzacza

Uchwyt zaparzacza
Pokrywa /
/ zewnetrzna
§ Uchwyt
zbiornika
Opaska do zaparzania

Q

y %\—-_/
Linia
maksymalnego
poziomu kawy

Zaparzacz ze stali
nierdzewnej

® N\

Szklany zbiornik
do zaparzania

7 Kranik ze stali nierdzewnej

Widok od spodu (po zdjeciu Dolna pokrywa
dolnej pokrywy)
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

WAZNE ZALECENIA
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Korzystajac z urzadzen, nalezy kazdorazowo przestrzegac nastepujacych
podstawowych zasad bezpieczenstwa:

1. Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtfasciwe korzystanie z urzadzenia
moze spowodowac obrazenia ciata.

2. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
0 obnizonej sprawnosci sensorycznej lub umystowej, a takze pozbawione
doswiadczenia i wiedzy w zakresie obstugi. Osoby takie winny otrzymac bezposredni
staty nadzér oraz zostac poinstruowane w zakresie obstugi urzadzenia przez
osoby odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo.

3. Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie nalezy trzymac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze
osoby nie posiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen,
o ile beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane odnosnie bezpiecznego
korzystania z tego urzadzenia oraz rozumiejg zagrozenia z nim zwigzane. Nie
zezwalad dzieciom na zabawe urzadzeniem.

5. Koniecznie nadzorowac obstuge urzadzenia przez dzieci, aby nie traktowaty go jak
zabawki.

@ 6. Nie nalezy uzywac urzadzenia niedziatajgcego prawidtowo lub w jakikolwiek @
sposéb zniszczonego. W takim wypadku nalezy odesta¢ urzadzenie do najblizszego
autoryzowanego serwisu w celu dokonania przegladu, naprawy lub regulacji.

7. Nie nalezy uzywac urzadzenia poza pomieszczeniami zamknigtymi.

8. Nie nalezy umieszczac urzadzenia na lub w poblizu palnika czy tez nagrzanego
piekarnika.

9. Nie uzywac urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
10. Zabrania sie pozostawiania dziatajgcego urzadzenia bez nadzoru.
11. Nie nalezy uzywac¢ kawiarki, jesli pokrywa nie jest odpowiednio zamknieta.
12. Nie nalezy uzywac¢ kawiarki, jesli uchwyt jest poluzowany.

13. Nie nalezy czysci¢ kawiarki detergentami zawierajgcymi srodki $cierne, zmywakami z
wetny stalowej lub innymi materiatami $ciernymi.

14. Stosowanie akcesoriéw niezalecanych lub niesprzedawanych przez producenta moze
doprowadzi¢ do pozaru, porazenia pradem elektrycznym lub obrazen ciata.

15. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i nie moze by¢
uzywane w celach komercyjnych.

16. Nie nalezy przepetnia¢ kawiarki.
17. Nalezy stosowac jedynie grubo mielong kawe.
18. Kawiarke nalezy umiesci¢ na niesliskiej powierzchni.

19. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni wchodzacych w kontakt z zywnosciag
podano w rozdziale ,Pielegnacja i czyszczenie”
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

20. Omawiane urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz w podobnych
zastosowaniach, takich jak:
- pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- budynki gospodarskie;
- przez klientéw w hotelach, motelach i innych miejscach zamieszkania;
- miejsca oferujace noclegi i wyzywienie.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

Instrukcje sg rowniez dostepne w Internecie, na naszej stronie internetowej:
www.KitchenAid.eu

UTYLIZACJA ODPADOW

Utylizacja opakowania W celu uzyskania doktadniejszych informacji
Materiat, z ktérego wykonano opakowanie @ ten temat oraz odzyskiwania surowcow
w nadaje sie do recyklingu oraz oznaczony wtornych i fecyk"ngultego t{rzqdzema,

jest odpowiednim symbolem ¢y, nalezy kpntaktowag siez Pgnstwowq
Poszczegélne czeéci opakowania muszg Inspekcja Ochrony Srodowiska lub

zostac zutylizowane w sposéb migjscowym przed15|.eb|orstwem
odpowiedzialny i zgodny zlokalnymi WyWwOzZU nieczystosci.

przepisami dotyczacymi utylizacji odpadow.
Zlomowanie urzadzenia

@ - Zapewniajac wiasciwa utylizacje tego @
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

POLSKI

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wytworzone i dystrybuowane zgodnie z wymogami
bezpieczenstwa zawartymi w dyrektywach: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/WE oraz
2011/65/UE (Dyrektywa RoHS).
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WPROWADZENIE DO PRZYGOTOWANIA KAWY NA ZIMNO
KAWA PRZYGOTOWANA METODA NA ZIMNO

Klasyczna metoda przygotowania kawy metoda na zimno
(cold brew) polega na namaczaniu grubo mielonej kawy

w zimnej wodzie przez 12-24 godzin. Ta niewykorzystujaca
obrébki cieplnej metoda umozliwia uzyskanie delikatnego,
zrbwnowazonego aromatu 0 mniejszej goryczy.

Kawiarka do zaparzania na zimno KitchenAid pozwala przygotowac
okoto 840 ml ekstraktu kawy.

Zaleca sie podawanie przygotowanej na zimno kawy w proporcji
kawy do wody/mleka wynoszacej 1:3. Oznacza to, ze na 1 cze$c

Przykfad zalecanej

grubo mielonej kawy. ekstraktu kawy nalezy dodac 3 czesci wody lub mleka.
PRZEPISY Z WYKORZYSTANIEM EKSTRAKTU KAWY
4 Kawa na zimno: 180 ml zimnej wody
Woda lub lub mleka, doda¢ lodu/substancji
3 mleko stodzacych do smaku
2 60 ml ekstraktu kawy +
Kawa na ciepto: 180 ml goracej wody,
1 doda¢ mleka/substancji stodzacych
——— Ekstrakt do smaku

Aby uzyskac pozadany smak, dostosowac ilos¢ ekstraktu kawy.

HERBATA PRZYGOTOWANA METODA NA ZIMNO

@ Kawiarke do zaparzania na zimno mozna wykorzystac¢ do przygotowania ekstraktu herbaty @
(okoto 960-1020 ml). Herbata przygotowana metoda na zimno (cold brew) jest namaczana
przez 6-12 godzin.

Zaleca sie podawanie herbaty w proporcji herbaty do wody wynoszacej 1:7. Oznacza to, ze na
1 czes¢ ekstraktu herbaty nalezy dodac 7 czesci wody.

Do ekstraktu herbaty przygotowanej metodg na zimno mozna wedtug wtasnego uznania doda¢
lodu, wody, mleka lub substancji stodzacych.

WSKAZOWKA: Wraz ze wzrostem dtugosci namaczania oraz ilosci uzytej herbaty wzrasta
gorycz herbaty.

PRZEPISY Z WYKORZYSTANIEM EKSTRAKTU HERBATY

Herbata na zimno: 210 ml zimnej wody,

Woda dodac lodu/substancji stodzacych
— do smaku

30 ml ekstraktu herbaty +
Herbata na gorgco: 210 ml goracej
wody, doda¢ mleka/substancji
stodzacych do smaku

oW s VNS

—— —Ekstrakt

Aby uzyskac¢ pozadany smak, dostosowac ilo$¢ ekstraktu herbaty.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU
UZYWANIE KAWIARKI DO ZAPARZANIA NA ZIMNO

UWAGA: Przed uzyciem kawiarki nalezy umy¢ wszystkie czesci recznie w cieptej wodzie
z detergentem oraz wyptukac i osuszy¢ rurke, przez ktérg przeptywac bedzie kawa.
Wysuszy¢ doktadnie. Nie my¢ w zmywarce, aby unikng¢ uszkodzenia.

W celu zmontowania kawiarki:

Umiesci¢ pokrywe zewnetrzna na Do zaparzacza nasypac 250 graméw
1 zbiorniku do zaparzania, a nastepnie 2 grubo mielonej kawy. llo$¢ mielonej
wiozy¢ zaparzacz do srodka. Upewni¢ kawy powinna nie przekracza¢ linii

sie, ze uchwyt zaparzacza pozostaje poziomu kawy na zaparzaczu.
W pozycji poziomej.

UWAGA: Wysokos¢ zmielonej kawy wzgledem linii poziomu kawy moze sie réznic zaleznie od
rodzaju palenia kawy. 250 graméw jasno palonej kawy moze nie wykraczac poza linie, jednak
@ taka sama ilos¢ mocno palonej kawy moze jg przekroczy¢. @

WSKAZOWKA: W przypadku namaczania herbaty do zaparzacza wsypac¢ 120 graméw lisci herbaty.

1

POLSKI

Zala¢ zmielona kawe okoto 1 L zimnej
wody, wykonujac koliste ruchy i pilnujac,
aby cata kawa zostata pokryta woda.
Odczekac¢ 1 minute, aby umozliwi¢
preinfuzje (blooming) zmielonej kawy.

3 Upewnic sie, ze kranik zbiornika 4
do zaparzania jest zamkniety.

UWAGA: Etap procesu namaczania,

w trakcie ktérego w wyniku kontaktu

z woda ze zmielonych ziaren uwalnia

sie dwutlenek wegla, nazywany jest
rozkwitaniem (ang. blooming), poniewaz
prowadzi do powiekszenia sie zmielonych
ziaren i uniesienia sie ich poziomu.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Po dojsciu do wprawy w zalewaniu
kawy wodg oraz zapozmaniem sie
z wtasciowosciami tego procesu mozna

Po zakonczeniu wstepnego namaczania, uzywac opaski jako wskaznika. Podczas
5 zala¢ zmielone ziarna dodatkowo pierwszego zalewania kawy dolewa¢ wody,
1/4 L wody. dopoki jej poziom nie znajdzie sie 2,5 cm

ponizej opaski. Pozwoli¢ kawie rozkwitna¢,
a nastepnie dodac wody, dopoki jej poziom
nie znajdzie sie na wysokosci opaski.

Umiesci¢ pokrywe na zaparzaczu

Upewnic sig, ze cata mielona kawa i namaczac kawe przez 12-24 godzin.
6 jest w petni nasgczona. Zadna cze$¢ 7 Proces namaczania powinien przebiegac
mielonej kawy nie powinna by¢ sucha. w temperaturze pokojowej lub
w lodéwce.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU
PRZYGOTOWANIE KAWY Z EKSTRAKTU

Uzywajac uchwytu zaparzacza, unie$¢

go nad zbiornikiem do zaparzania.

Umiescic¢ zaparzacz pod katem na

1 Po 12-24 godzinach namaczania zdja¢ 2 zbiorniku do zaparzania i zostawi¢
pokrywe zaparzacza. na 3 minuty, w celu odsaczenia

kawy, nastepnie zmienic kat utozenia

zaparzacza i zostawi¢ do odsaczania

na kolejne 2 minuty.

POLSKI

Wyjac zaparzacz ze zbiornika

do zaparzania; fusy umiescic¢ Ponownie umiesci¢ pokrywe
3w kompostowniku lub wyrzuci¢. 4 zaparzacza na zbiorniku do zaparzania
Umyc¢ zaparzacz zgodnie z instrukcjami i przechowywac w lodéwce.

z rozdziatu ,Mycie i konserwacja”.

UWAGA: Ekstrakt przechowywany w lodéwce
zachowuje swiezos¢ przez okres do 2 tygodni.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Aby podac¢ kawe przygotowang metoda

Aby nalac ekstrakt, nalezy przekreci¢ na zimno, uzy¢ 1 czesci koncentratu kawy
5 kranik o jedng czwartg w kierunku 6 na 3 czesci wody lub wybranego mleka
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. badz jego substytutu. Wedtug uznania

dodac¢ lodu i/lub substancji stodzacych.

UWAGA: Dzieki niewielkim rozmiarom UWAGA: Nie mieszac sktadnikéw w zbiorniku
urzadzenie do zaparzania kawy zmiesci sie do zaparzania. Wlac¢ ekstrakt do szklanki,
zaréwno na pétkach, jak i na drzwiach lodowki. a nastepnie dodac wode lub mleko.

MYCIE | KONSERWACJA
CZYSZCZENIE KAWIARKI DO ZAPARZANIA NA ZIMNO

@ UWAGA: Doktadne wyczyszczenie kawiarki po kazdym uzyciu jest niezwykle wazne. Nie @
my¢ w zmywarce, aby unikna¢ uszkodzenia. Jesli po kazdym uzyciu zbiornik do zaparzania
i zaparzacz nie zostang oczyszczone z ziaren, oleistego osadu po kawie lub mydle, moze to
znaczaco wptynac na smak kawy.

Wszystkie czesci kawiarki my¢ recznie.

Sptukac osad po kawie z kazdej czesci. W przypadku okresowego
My¢ ciepta woda z detergentem, dokfadniejszego czyszczenia:

1 nastepnie odkreci¢ kranik, przeptukac 2 Najpierw wcisna¢ zatrzask, aby
ciepta woda i poczeka¢, az rurka zwolni¢ pokrywe znajdujaca sie
i kranik beda puste. Wytrze¢ kazda na dole zbiornika do zaparzania.

czes¢ suchym, miekkim recznikiem.

178

‘ ‘ W11501547A_15_PL.indd 178 @ 12/23/2020 7:46:14PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [
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Nastepnie przekreci¢ nakretke/klucz
4 mocujacy odptyw kawy i zdemontowac
obie czesci.

3 Delikatnie poluzowa¢ dysze wezyka na
obu koncach, aby usuna¢ przewéd.

@ Umy¢ wszystkie czesci recznie w cieptej @
wodzie z detergentem. Doktadnie
Na koniec uzywajac nakretki/ wysuszy¢ wszystkie czesci i ponownie
5 klucza jako narzedzia, poluzowac 6 zmontowac urzadzenie. W trakcie
i zdemontowac kranik. ponownego montowania upewnic %
sie, ze uszczelka odptywu kawy jest o)
poprawnie zamocowana. o

179

‘ ‘ W11501547A_15_PL.indd 179 @ 12/23/2020 7:46:15 PM‘ ‘



BT o [ T

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli kawiarka do zaparzania na zimno
nie funkcjonuje prawidlowo lub nie dziata,
nalezy sprawdzic:

- Jesli kawa jest zbyt mocna: Nalezy stosowac
grubiej mielong kawe lub namaczac ziarna
przez krotszy czas. Kawiarka przygotowuje
koncentrat kawy. Aby podac napdj
o odpowiedniej intensywnosci, nalezy
rozcienczy¢ ekstrakt woda lub mlekiem
badz jego substytutem.

- Jedli kawa jest zbyt staba: Nalezy stosowac
drobniej mielong kawe lub wydtuzy¢
czas parzenia. Podczas przygotowania
kawy metoda na zimno uzywa sie wiecej
kawy niz za pomoca innych metod. Do
zaparzania nalezy uzy¢ 250 gramow kawy.
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- Jesli kawa jest gorzka lub niesmaczna:
Jesli kawiarka nie zostata doktadnie umyta
po poprzednim uzyciu, moze to znaczaco
wptywac na smak kawy. Nalezy upewnic sie,
ze po kazdym uzyciu mydto, ziarna i oleisty
osad sg doktadnie wyptukane z urzadzenia.
Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale
~Mycie i konserwacja".

Jesli powyzsze czynnosci nie rozwigza
problemu, nalezy zapoznac sie z informacjami
z sekcji,Serwis” w rozdziale ,Warunki Gwarancji
KitchenAid (,Gwarancja")".

Kawiarki nie nalezy zwraca¢ do punktu
sprzedazy — sprzedawcy nie $wiadczg
ustug serwisowania.
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia (,Gwarant”)
zapewnia uzytkownikowi koncowemu, czyli klientowi, prawo do Gwarancji na ponizszych
warunkach.

Gwarancja jest stosowana dodatkowo i nie wyklucza, nie ogranicza i nie zawiesza ustawowych
praw gwarancyjnych uzytkownika koricowego wynikajacych z postanowien ustawowej
gwarangji dotyczacych defektéw sprzedawanego przedmiotu, ani nie wptywa na nie w zaden
sposob.

1) ZAKRES | WARUNKI GWARANCIJI

a) Gwarant obejmuje Gwarancjg produkty wymienione w Sekcji 1.b), ktére klient zakupit od
sprzedawcy badz firmy nalezacej do KitchenAid-Group i znajdujacej sie na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego, Motdawii, Czarnogory, Rosji, Szwajcarii lub Turcji.

b) Okres obowigzywania Gwarancji zalezy od zakupionego produktu i jest nastepujacy:
5KCM4212SX Dwa lata petnej gwarancji od daty zakupu.

c) Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu, tj. w dniu, w ktérym klient zakupit produkt u
sprzedawcy lub w firmie nalezacej do KitchenAid-Group.

d) Gwarancja dotyczy produktu pozbawionego wad ukrytych.

e) Gwarant swiadczy dla klienta ponizsze ustugi w ramach niniejszej Gwarancji, wedtug uznania
Gwaranta, w przypadku pojawienia sie wady w okresie obowigzywania Gwarancji:

- naprawe wadliwego produktu badz jego czesci; lub
- wymiane wadliwego produktu badz jego czesci. Jesli produkt nie jest juz dostepny, Gwarant ma @
obowigzek wymieni¢ produkt na model o takiej samej lub wyzszej wartosci.

f) W przypadku, gdy klient chce zgtosi¢ roszczenie w ramach Gwarancji, musi skontaktowac sie z
centrum obstugi KitchenAid w danym kraju wymienionym na stronie www.kitchenaid.pl
(numer telefonu: 22 812 56 64) lub bezposrednio z Gwarantem, piszac na adres KitchenAid
Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia.

g) Koszt naprawy, tacznie z wymienionymi czesciami, oraz koszty wysytki produktu
pozbawionego wad ukrytych lub jego czesci, ponosi Gwarant. Gwarant ponosi rowniez koszty
wysytki za zwrot wadliwego produktu lub czesci produktu, jezeli Gwarant lub centrum obstugi
KitchenAid w danym kraju zazgdat zwrotu wadliwego produktu lub czesci produktu, o ile nie
obejmuje to okolicznosci, w ktérych wade nalezy usung¢ w miejscu, w ktérym produkt znajdowat
sie w momencie jej ujawnienia.

h) Gwarant odpowiada na roszczenie klienta i wykonuje swoje zobowigzania nie p6zniej niz [...]
2) OGRANICZENIA GWARANCJI

a) Gwarancja ma zastosowanie wytacznie do produktéw wykorzystywanych do celéw
prywatnych, a nie do celéw zawodowych lub komercyjnych.

b) Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku normalnego zuzycia, nieprawidtowego

lub niewtasciwego uzytkowania produktu, nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uzywania
produktu przy nieprawidtowym napieciu elektrycznym, montazu i eksploatacji z naruszeniem
obowiazujacych przepiséw elektrycznych oraz uzywania sity (np. uderzenia).
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

¢) Gwarancja nie obowiazuje, jezeli produkt zostat zmodyfikowany lub przeksztatcony, np. z
produktéw 120V na produkty 220-240 V.

Po uptywie okresu Gwarancji lub w przypadku produktéw, ktére nie sa objete niniejsza
Gwarancjg, centra obstugi KitchenAid sg nadal dostepne dla klienta korncowego w celu
uzyskania informacji i odpowiedzi na pytania. Wiecej informacji mozna réwniez znalez¢ na
naszej stronie internetowej: www.kitchenaid.eu

REJESTRACJA PRODUKTU

Zarejestruj swoje nowe urzadzenie KitchenAid juz teraz na stronie:
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Wszelkie prawa zastrzezone.
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